MENU SPECIALE — SPECIALNI MENU

ANTIPASTI — PREDKRMY

ASPARAGI FRESCCHI AL BURRO, SALSA OLANDESE, GRENAILLE DI PRIMAVERA COTTI CON
PREZZEMOLO
CERSTVY CHREST NA MASLE S HOLANDSKOU OMACKOU A VARENYMI JARNIMI GRENAILLEMI
S PETRZELKOU
349,-

TARTARA DI VITELLO AFFUMICATA CON LEGNA DI CIGLIEGE, MAIONESE DI TARTUFO,
CHIPS DI GRAN BIRAGHI, CAVIALE DI TARTUFO E CROSTINI DELLA CASA
ZAUZENY TELECI TARTAR NA TRESNOVEM DREVE S LANYZOVOU MAJONEZOU A LANYZOVYM
KAVIAREM S CHIPSEM Z GRAN BIRAGHI (SYR TYPU PARMAZAN)
449,-

ZUPPA - POLEVKA

CREAMA DI ASPARAGI CON UOVO ,,63“ E SCAGLIE DI PARMIGIANO

CHRESTOVY KREM S VEJCEM ,,63“ A HOBLINAMI Z PARMAZANU
199,-

INSALATA- SALAT

INSALATA GRECCHA CON FETTA DELLA CASA, PEPERONI ARROSTITI, ZUCCHINA ALLA
GRIGLIA, CIPOLLINE CARAMELLATE, RUCOLA E MiSTO DI INSALTE VERDI
RECKY SALAT S DOMACIM SYREM FETTA, PECENYMI PAPRIKAMI, GRILOVANOU CUKETOU,
RUKOLOU A MIXEM LISTOVYCH SALATU
469,-

PASTA — TESTOVINY

TAGLIATELLE ALLO SCOGLIO
DOMACI CERSTVE TAGLIATELLE SE SLAVKAMI NA VINE, CESNEKU A RAJCATECH, KREVETAMI, KALAMAREM A
CHOBOTNICI S PETRZELKOU

659,-

RISOTTO AL LIMONE CON GAMBERI, PORRO BRUCIATO E OLIO DI PREZZEMOLO
CITRONOVE RISOTTO S KREVETAMI, SPALENYM PORKEM A EXTRA PANENSKYM
PETRZELKOVYM OLIVOVYM OLEJEM
599, -

FUSSILONI AL RAGU DI CONIGLIO CON ORTAGGI A RADICE, VINO BIANCO, TIMO, CHIPS DI

CAROTA E SCAGLIE DI PECORINO ROMANNO
FUSSILONI (VELKOFORMATOVA PASTA) S KRALICIM RAGU NA KORENOVE ZELENINE, BILEM VINE
S KAROTKOVYM CHIPSEM A HOBLINAMI PECORINO ROMANO (OVCi SYR)
499,-

RAVIOLI DELLA CASA RIPIENI DI CARCIOFI E RICOTTA, CREMA DI CARCIOFI FRESCCHI
DOMACI RAVIOLI PLNENE CERSTVYM ARYCOKEM A RICOTTOU S KREMEM Z ARTYCOKU
499,-



SECONDI PIATTI — HLAVNI JiDLO

FILETTO DI MANZO, DEMI GLACE
STEAK Z HOVEZ[ SVICKOVE S DEMI GLACE
799,-

COTOLETTA MILANESE DI VITELLO

SMAZENY TELECI RiZEK
449,-

TAGLIATA DI VITELLO, CARCIOFI FRITTI, SCALOGNO E CAROTA CARAMELATE, DEMI GLACE
AL VINO ROSSO DOLCE
FILIROVANY STEAK Z TELECIHO HRBETU SE SMAZENYM CERSTVYM ARTYCOKEM,
KARAMELIZOVANOU SALOTKOU A MRKVICKOU, DOMACI DEMI GLACE SE SLADKYM

CERVENYM VINEM
699,-

PESCE — RYBA

ORATA AL FORNO - PESCE FRESCO
PECENA PRAZMA NA BYLINACH — CERSTVA RYBA !
170,- / 100g

FRITTO MISTO
MIX SMAZENYCH MORSKYCH PLODU (KREVETY, KALAMAR, CHOBOTNICKY, ANCOVICKY) V PAPILOTE )
649,-

PINSA ROMANA

PINSA BIANCA BURRATA
ROMANSKA PINSA SE ZAKLADEM ZE SMETANY S MOZZARELLOU, RUCOLOU, BURRATOU, CHERRY RAJCATKY A
DRTI Z PISTACIOVYCH ORISKU
499,-

PINSA BIANCA GORGONZOLA E SPIANATA PICANTE, POMODORINI SEMI ARROSTI
ROMANSKA BILA PINSA SE SMETANOVYM ZAKLADEM, GORGONZOLOU, PIKANTN{M ITALSKYM SALAMEM
(SPIANATA ROMANA), POLOPECENYMI CHERRY RAJCATKY A RUKOLOU
449,-

PINSA BIANCA GORGONZOLLA, SALSICCIA PERA E NOCI
ROMANSKA BiLA PINSA S GORGONZOLOU, SALSICCIOU, HRUSKOU A VLASSKYM ORECHEM
479,-

DOLCE — DEZERT

PANNA COTTA CON CIOCCOLATO BIANCO, ROSMARINO, VANIGLIA E COMPOSTO DI
ALBICOCCHE, AMARETINI
DOMACI PANNA COTTA S BiLOU COKOLADOU, ROZMARYNEM, VANILKOU, MERUNKAMI A
MANDLOVYMI SUSENKAMI ,,AMARETINI“
199,-



MENU SPECIALE - SPECIAL MENU AJ

ANTIPASTI — APPETIZERS

ASPARAGI FRESCCHI AL BURRO, SALSA OLANDESE, GRENAILLE DI PRIMAVERA COTTI CON
PREZZEMOLO
FRESH ASPARAGUS IN BUTTER WITH HOLLANDA SAUCE AND COOKED GRENAILLES WITH
PARSLEY
349,-

TARTARA DI VITELLO AFFUMICATA CON LEGNA DI CIGLIEGE, MAIONESE DI TARTUFO,
CHIPS DI GRAN BIRAGHI, CAVIALE DI TARTUFO E CROSTINI DELLA CASA
SMOKED VEAL TARTAR ON CHERRY WOOD WITH TRUFFLE MAYONNAISE AND TRUFFLE
CAVIAR WITH GRAN BIRAGHI CHIPS (PARMESAN-TYPE CHEESE)

449,-

ZUPPA -SOUP
CREAMA DI ASPARAGI CON UOVO ,,63“ E SCAGLIE DI PARMIGIANO

Spargelcreme with 63 eggs and Parmesan bread
199,-

INSALATA- SALAD

INSALATA GRECCHA CON FETTA DELLA CASA, PEPERONI ARROSTITI, ZUCCHINA ALLA
GRIGLIA, CIPOLLINE CARAMELLATE, RUCOLA E MISTO DI INSALTE VERDI
Greek salad with homemade feta cheese, roasted peppers, grilled zucchini, arugula and
mixed leaf salad.
469,-

PASTA - PASTA
TAGLIATELLE ALLO SCOGLIO HOMEMADE FRESH TAGLIATELLE WITH MUSSELS IN WINE,
GARLIC AND TOMATOES, SHRIMPS, SQUID AND OCTOPUS WITH PARSLEY
659,-

RISOTTO AL LIMONE CON GAMBERI, PORRO BRUCIATO E OLIO DI PREZZEMOLO
LEMON RISOTTO WITH SHRIMP, BURNT LEEK AND EXTRA VIRGIN PARSLEY OLIVE OIL
599,-

FUSSILONI AL RAGU DI CONIGLIO CON ORTAGGI A RADICE, VINO BIANCO, TIMO, CHIPS DI

CAROTA E SCAGLIE DI PECORINO ROMANNO
FUSSILONI (LARGE-FORMAT PASTA) WITH RABBIT RAG ON ROOT VEGETABLES, WHITE WINE WITH CARROT
CHIPS AND PECORINO ROMANO SHREDS (SHEEP'S CHEESE)
499,-

RAVIOLI DELLA CASA RIPIENI DI CARCIOFI E RICOTTA, CREMA DI CARCIOFI FRESCCHI
HOMEMADE RAVIOLI FILLED WITH FRESH ARTICHOKE AND RICOTTA WITH ARTICHOKE
CREAM
499,-



SECONDI PIATTI — MAIN MEAL

FILETTO DI MANZO, DEMI GLACE
BEEF SIRLOIN STEAK WITH DEMI GLACE
799,-

COTOLETTA MILANESE DI VITELLO

FRIED VEAL STEAK
449,-

TAGLIATA DI VITELLO, CARCIOFI FRITTI, SCALOGNO E CAROTA CARAMELATE, DEMI GLACE
AL VINO ROSSO DOLCE
FILLETED VEAL SIRLOIN STEAK WITH FRIED FRESH ARTICHOKE, CARAMELIZED SHALLOT AND

CARROT, HOMEMADE DEMI GLACE WITH SWEET RED WINE
699,-

PESCE - FISH

ORATA AL FORNO - PESCE FRESCO BAKED SEABREAM (DORADA) WITH HERBS — FRESH
FISH !l 170,- / 100g
FRITTO MISTO

MIX OF FRIED SEAFOOD (SHRIMP, SQUID, OCTOPUS, ANCHOVIES) IN PAPILOTE
649,-

PINSA ROMANA

PINSA BIANCA BURRATA
ROMAN PINSA WITH A CREAM AND MOZZARELLA BASE, ARUGULA, BURRATA, CHERRY
TOMATOES AND CRUSHED PISTACHIO NUTS

499,-
PINSA BIANCA GORGONZOLA E SPIANATA PICANTE, POMODORINI SEMI ARROSTI ROMAN
WHITE PINSA WITH CREAM BASE, GORGONZOLA, SPICY ITALIAN SALAMI (SPIANATA
ROMANA), SEMI-ROASTED CHERRY TOMATOES AND ARUGULA

449,-

PINSA BIANCA GORGONZOLLA, SALSICCIA PERA E NOCI
ROMANIAN WHITE PINSA WITH GORGONZOLA, SALSICCIA, PEAR AND WALNUT
479,

DOLCE — DEZERT

PANNA COTTA CON CIOCCOLATO BIANCO, ROSMARINO, VANIGLIA E COMPOSTO DI
ALBICOCCHE, AMARETINI
HOMEMADE PANNA COTTA WITH WHITE CHOCOLATE, ROSEMARY, VANILLA, APRICOTS AND
ALMOND COOKIES "AMARETINI"
199,-



MENU SPECIALE — SPEZIELLES MENU NJ

ANTIPASTI — VORSPEISEN

ASPARAGI FRESCCHI AL BURRO, SALSA OLANDESE, GRENAILLE DI PRIMAVERA
COTTI CON PREZZEMOLO
Frischer Spargel in Butter mit Sauce Hollanda und gekochtem Grenadill mit Petersilie
349,-

TARTARA DI VITELLO AFFUMICATA CON LEGNA DI CIGLIEGE, MAIONESE DI TARTUFO,
CHIPS DI GRAN BIRAGHI, CAVIALE DI TARTUFO E CROSTINI DELLA CASA
Gerduchertes Kalbstatar auf Kirschholz mit Triiffelmayonnaise und Triffelkaviar mit Gran-
Biragh-Chips (Parmesan-adhnlicher Kase)

449,-

ZUPPA - SUPPE
CREAMA DI ASPARAGI CON UOVO ,,63“ E SCAGLIE DI PARMIGIANO

Spargelcreme mit 63 Eiern und Parmesanspanen
199,-

INSALATA - SALAT

INSALATA GRECCHA CON FETTA DELLA CASA, PEPERONI ARROSTITI, ZUCCHINA
ALLA GRIGLIA, CIPOLLINE CARAMELLATE, RUCOLA E MISTO DI INSALTE VERDI
Griechischer Salat mit hausgemachtem Feta-Kase, gerdsteten Paprika, gegrillten Zucchini,
Rucola und gemischtem Blattsalat.
469,-

PASTA — PASTA

TAGLIATELLE ALLO SCOGLIO
Hausgemachte frische Tagliatelle mit Miesmuscheln in Wein, Knoblauch und Tomaten,
Garnelen, Tintenfisch und Oktopus mit Petersilie
659,-

RISOTTO AL LIMONE CON GAMBERI, PORRO BRUCIATO E OLIO DI PREZZEMOLO
Zitronenrisotto mit Garnelen, gebratenem Lauch und nativem Petersilien-Olivendl extra
599,-

FUSSILONI AL RAGU DI CONIGLIO CON ORTAGGI A RADICE, VINO BIANCO, TIMO, CHIPS DI
CAROTA E SCAGLIE DI PECORINO ROMANNO

Fussiloni (groRe Nudeln) mit Kaninchenkotelett auf Wurzelgemiise, WeiBwein mit Karottenchips und
geriebenem Pecorino Romano (Schafskase)
499,-

RAVIOLI DELLA CASA RIPIENI DI CARCIOFI E RICOTTA, CREMA DI CARCIOFI FRESCCHI
Hausgemachte Ravioli gefiillt mit frischer Artischocke und Ricotta mit Artischockencreme
499,



SECONDI PIATTI - HAUPTMAHLZEIT

FILETTO DI MANZO, DEMI GLACE
RINDERLENDENSTEAK MIT DEMI GLACE
799,-

COTOLETTA MILANESE DI VITELLO

Gebratenes Kalbsschitzel
449,-

TAGLIATA DI VITELLO, CARCIOFI FRITTI, SCALOGNO E CAROTA CARAMELATE, DEMI GLACE
AL VINO ROSSO DOLCE
Filetiertes Kalbsfiletsteak mit gebratenen frischen Artischocken, karamellisierten Schalotten

und Karotten, hausgemachter Demi-Glace und siiBem Rotwein
699,-

PESCE - FISCH

ORATA AL FORNO - PESCE FRESCO
Gebackene Dorade mit Krdautern — frischer Fisch!!!

170,- / 100g
FRITTO MISTO

Mischung aus gebratenen Meeresfriichten (Garnelen, Tintenfisch, Tintenfisch, Sardellen) in Papilote
649,-

PINSA ROMANA

PINSA BIANCA BURRATA
Romische Pinsa auf Sahnebasis mit Mozzarella, Rucola, Burrata, Kirschtomaten und
gehackten Pistazien
499,-

PINSA BIANCA GORGONZOLA E SPIANATA PICANTE, POMODORINI SEMI
ARROSTI
Rémische weille Pinsa mit Sahnebasis, Gorgonzola, wiirziger italienischer Salami (Spianata
Romana), halbgerosteten Kirschtomaten und Rucola
449,-

PINSA BIANCA GORGONZOLLA, SALSICCIA PERA E NOCI
ROMANISCHE WEISSE PINSA MIT GORGONZOLA, SALSICCIA, BIRNE UND WALNUSS
479,-

DOLCE — NACHTISCH

PANNA COTTA CON CIOCCOLATO BIANCO, ROSMARINO, VANIGLIA E COMPOSTO DI
ALBICOCCHE, AMARETINI
Hausgemachte Panna Cotta mit weilSer Schokolade, Rosmarin, Vanille, Aprikosen und
Mandelkeksen "Amaretini"
199,-



MENU SPECIALE - CREUUAANNTBHOE MEHIO RIJ

ANTIPASTI — 3AKYCKU

ASPARAGI FRESCCHI AL BURRO, SALSA OLANDESE, GRENAILLE DI PRIMAVERA COTTI CON
PREZZEMOLO
CBekas cnapyka B C/IMBOYHOM MAc/ie C Fo/IIaHACKMM COYCOM U TyLLEHAnA rpeHam ¢
NeTpyLLKON.
349,-

TARTARA DI VITELLO AFFUMICATA CON LEGNA DI CIGLIEGE, MAIONESE DI TARTUFO,
CHIPS DI GRAN BIRAGHI, CAVIALE DI TARTUFO E CROSTINI DELLA CASA
TapTap U3 KONYEeHOMN TEeNATUHbI Ha BULLHEBOW LWene ¢ TptodesibHbIM MaliOHE3OM U UKPOW
Tptodenei, nogaetca c umncamm paH Buparu (cbip TMNa napmesaH).
449,-

ZUPPA -CVn
CREAMA DI ASPARAGI CON UOVO ,,63“ E SCAGLIE DI PARMIGIANO

Kpem un3 cnapu c anuom "63" 1 cTpy*KKoit napmesaHa
199,-

INSALATA - CANIAT

INSALATA GRECCHA CON FETTA DELLA CASA, PEPERONI ARROSTITI, ZUCCHINA ALLA
GRIGLIA, CIPOLLINE CARAMELLATE, RUCOLA E MISTO DI INSALTE VERDI
lpeyeckunit canaT ¢ LOMALIHUM CbIPOM QETT, }KapeHbIM NePLUEM, LLYKKUHU Ha rpune,
PYKKOMIOM 1 CanaTom M3 CMeLUaHHbIX IUCTbEB.

469,-

PASTA - TNACTA

TAGLIATELLE ALLO SCOGLIO
CBEXUE JOMALUHWE TANBATENNE C MNANAMWU B BUHE, HECHOKOM U NMOMNOOPAMMN,
KPEBETKAMMW, KAJIbMAPOM M OCbMWUHOIOM C NETPYLLUKOW
659,-

RISOTTO AL LIMONE CON GAMBERI, PORRO BRUCIATO E OLIO DI PREZZEMOLO
P130TTO € NUMOHOM, KpeBeTKamu, XapeHbIM JTyKOM-NOPEeEeM 1 ONIMBKOBbLIM MacsioM NepBoro
XOIi04HOro OTKMUMa C NEeTPYLUKON.

599,-

FUSSILONI AL RAGU DI CONIGLIO CON ORTAGGI A RADICE, VINO BIANCO, TIMO, CHIPS DI
CAROTA E SCAGLIE DI PECORINO ROMANNO

®yccunonn (6onblian nacTa) C KPOMUYbEN NacTOM U3 KOPHENI0A40B, 6e/biM BUHOM, MOPKOBHbIMM YMMCaMU U
TEPTbIM CbIPOM MEKOPUHO POMAHO (0BEYMiA CbIp).
499,-

RAVIOLI DELLA CASA RIPIENI DI CARCIOFI E RICOTTA, CREMA DI CARCIOFI FRESCCHI
JomallHne paBMOIN CO CBEXKEN apPTULLOKOBOM HAYMHKON M PUKOTTOM, 3anpaBaeHHble
apPTULLOKOBbLIM KPEMOM.

499,-




SECONDI PIATTI - OCHOBHOE 611040

FILETTO DI MANZO, DEMI GLACE
CTEWK M3 TOBAXbEN BbIPE3KM C COYCOM JEMMUINIAC
799,-

COTOLETTA MILANESE DI VITELLO

apeHblii CTENK U3 TENATUHDI
449,-

TAGLIATA DI VITELLO, CARCIOFI FRITTI, SCALOGNO E CAROTA CARAMELATE, DEMI GLACE
AL VINO ROSSO DOLCE
®une 13 TenAYbEl BbIPE3KM C KAPEHbIMU CBEXKMMM apTULLIOKAMM, KAPAaMeNN30BaHHbIM

JNNYKOM-WA/TI0TOM N MOPKOBbIO, AOMaALUHMUM COyCOM AeMuUrnac co Chagkmm KpaCHbiM BUHOM.
699,-

PESCE — PbIBA
ORATA AL FORNO - PESCE FRESCO
3ANEYEHHbLIA MOPCKOW NELL, C TPABAMM — CBEXKAS PbIBA!!!
170,- / 100g

FRITTO MISTO
CMECb M3 }KAPEHbIX MOPEMNPOAYKTOB (KPEBETKW, KA/IbMAPbI, OCbMWHOIM, AH4YOYCbI) B MANUNBbOTE
649,-

PINSA ROMANA - NMMHCA POMAHO

PINSA ROMANA
PINSA BIANCA BURRATA
PUMCKAS MUMHCA HA C/IMBOYHOW OCHOBE C MOLIAPE/NI/ION, PYKOJIOW, BYPPATOW,
YEPPU U ®UCTALLKOBOW KPOLLIKOM
499,-

PINSA BIANCA GORGONZOLA E SPIANATA PICANTE, POMODORINI SEMI ARROSTI
PUMCKASA BENIAA MUHCA CO C/IMBOYHOM OCHOBOW, TOPTOH30/10M1, OCTPOM
UTAJIbAHCKOM CANAMM (SPIANATA ROMANA), MONY3ANEYEHHBIMM YEPPU U PYKONOM
449,-

PINSA BIANCA GORGONZOLLA, SALSICCIA PERA E NOCI
PomaHcKan 6enas nMHca € roproH30/0M, CanbCuyye, rpywein U rpeLKum opexom.
479,-

DOLCE — AECEPT

PANNA COTTA CON CIOCCOLATO BIANCO, ROSMARINO, VANIGLIA E COMPOSTO DI
ALBICOCCHE, AMARETINI
OOMAYHAA NAHHA KOTTA C BU/1OY HOKON1AAY, PO3SMAPBIHEM, BAHUTKOY,
MEPYHKAMW N MAHO/10BbIMW CYWWEHKAMU « AMAPETUHWN»
199,-






